Wyzwanie

Odliczanie czasu do dostarczenia produktéw miesnych
i drobiowych konsumentom zaczyna si¢ w momencie
uboju zwierzecia. Pojawienie si¢ u konsumentow
popytu na bardziej réznorodne produkty migesne

i drobiarskie utrudnito sprzedawcom detalicznym
zarzadzanie zapasami. Dowodem tego jest
zaobserwowany w latach 2006-2012 okoto
99-procentowy wzrost strat w tanncuchu dostaw wsrod
produktéw miesnych i drobiowych sprzedawanych

w supermarketach*. W odpowiedzi producenci migsa
i drobiu czesto siegaja po opakowania prézniowe jako
spos6b na ograniczenie ilosci odpadéw i wydtuzenie
okresu przydatnosci do spozycia. Wybér optymalnej
technologii znakowania opakowan prézniowych
zalezy od konfiguracji linii oraz wymaganej tresci
oznakowania.

Korzysci uzyskiwane dzieki firmie
Videojet

Producenci z branzy miesnej i drobiarskiej oczekuja
od firmy Videojet szerokiej gamy tatwych w obstudze
drukarek. Firma Videojet oferuje dwa sprawdzone
rozwigzania do drukowania na opakowaniach
prézniowych:

« Nadruk termotransferowy (TTO): Oznakowania
o wysokiej rozdzielczosci na materiatach
elastycznych bez uzycia rozpuszczalnikéw; mozliwy
stopien ochrony IP 65 do zastosowan obejmujacych
zmywanie

« Atramentowy druk ciagty (ClJ): Pozwala znakowac
na niemal kazdym materiale i w trudnych
warunkach; atramenty specjalnie zaprojektowane
do srodowisk o znacznej kondensacji oraz opcje ze
stopniem ochrony IP 65 (bez powietrza
technologicznego)

*,Updated Supermarket Shrink Estimates for Fresh Foods and Their Implications for ERS
Loss-Adjusted Food Availability Data’; wydziat badari gospodarczych Departamentu
Rolnictwa USA, czerwiec 2016

Ulotka uzytkowa

Mieso i dréb
Drukowanie na opakowaniach
prézniowych

Przeglad

Wiekszos¢ opakowan produktdw spozywczych petni dwie podstawowe role: 1) zachowanie
jakosci produktéw spozywczych wewnatrz opakowania do momentu zakupu przez
konsumenta i 2) zaprezentowanie produktu w atrakcyjny sposob. Stopien $wiezosci produktu,
ktéry dociera do konsumenta, zalezy od szeregu czynnikéw srodowiskowych, w tym od
temperatury oraz obecnosci tlenu i mikroorganizmoéw. Przy ocenie jakosci miesa konsumenci
przywigzuja bardzo duzg wage do koloru, ktéry w zwigzku z tym musi zosta¢ zachowany

w catym procesie pakowania i dystrybucji.

Sredni okres przydatnosci do spozycia produktéw miesnych i drobiarskich moze wynosi¢

od 20 do 90 dni, w zaleznosci od metody pakowania i przechowywania. Istnieje wiele
systemow pakowania miesa — najbardziej popularne to pakowanie prézniowe, w atmosferze
kontrolowanej i aktywne. We wszystkich tych systemach wykorzystywane sg kombinacje
sztywnych i elastycznych materiatdw zapewniajace najlepsze mozliwe wyniki.

Najczesciej stosowane sg opakowania prézniowe, ktore zapewniaja dtuzszy okres
przydatnosci do spozycia ze wzgledu na brak tlenu, ktéry jest najwiekszym zagrozeniem
dla $wiezego miegsa. Tlen moze powodowac przebarwienie, pogorszenie smaku i rozwdj
mikroorganizmadw. Opakowania kontrolujace ilos¢ tlenu i wilgotnos¢ moga ograniczyc
negatywny wptyw tych czynnikéw bez koniecznosci stosowania sztucznych dodatkdw.

Opakowania prézniowe zajmuja takze mniej miejsca niz opakowania tradycyjne oraz
pozwalaja tatwo wykry¢ wszelkie uszkodzenia opakowan. Pozwalaja réwniez konsumentom
zamrozi¢ migso w oryginalnym opakowaniu z minimalnym ryzykiem przemrozenia.
Dodatkowa zaletg opakowan prézniowych jest to, ze soki z miesa sa zatrzymywane

w opakowaniu, co zmniejsza ryzyko zanieczyszczenia krzyzowego.

Znakowanie opakowar produktéw miesnych i drobiarskich moze by¢ prawdziwym
wyzwaniem, w zaleznosci od konfiguracji linii oraz ksztaftu przybieranego przez opakowanie
koncowe. W technologii TTO mozna dokonac zadruku folii przed zapakowaniem miesa.
Drukowanie po zapakowaniu i uszczelnieniu prézniowym miesa wykonywane jest

gtéwnie w technologii ClJ. W przypadku drukowania w technologii ClJ po zapakowaniu
produktu wyzwaniem jest znalezienie gtadkiej powierzchni, na ktérej zostanie umieszczone
oznakowanie.



Nadruk termotransferowy (TTO)

Firma Videojet oferuje szerokg game technologii TTO. Wyboér odpowiedniej technologii
zalezy od zastosowania. Rozwigzaniem TTO firmy Videojet najbardziej odpowiednim

dla producentdw miesa i drobiu jest drukarka Videojet IP DataFlex Plus. To urzadzenie
wyposazone jest w korpus o stopniu ochrony IP 65, ktéry jest odporny na zmywanie, co
pozwala unikna¢ kosztownych wymian czeéci i zgtoszen serwisowych przy jednoczesnym
zmniejszeniu ryzyka uszkodzenia na skutek kontaktu z wodg lub przypadkowych

zdarzen. Drukarka wyposazona jest rowniez w kontroler ze stali nierdzewnej o stopniu
ochrony IP 55 i kasete IP anodowang ztotem. Dostepne sg wsporniki ze stali nierdzewnej
dopuszczone do kontaktu z zywnoscia, przeznaczone do zamocowania korpusu drukarki.

Proces obstugi systemu drukarki podczas zmywania jest prosty i przebiega szybko.
Z korpusu drukarki nalezy wyja¢ zwykig kasete i zastgpic ja kasetg IP. Zmiana ta zajmuje
30 sekund. Kontroler nalezy pozostawic tak, jak jest, i rozpoczac proces zmywania.

Atramentowy druk ci Ccl

ClJ to wyjatkowo wszechstronne rozwiagzanie z zakresu znakowania atramentowego,
idealnie nadajace sie do drukowania na opakowaniach prézniowych z uszczelnionym

w nich produktem. Wigkszos¢ drukarek ClJ firmy Videojet wyposazonych jest w obudowy
o stopniu ochrony IP 65 i nie wymaga stosowania powietrza technologicznego, co
pomaga przedsiebiorstwom zredukowac koszty ogdine.

Firma Videojet oferuje ponad 640 atramentdw i ptyndw, w tym opracowane specjalnie do
warunkow panujacych w zaktadach przetworstwa miesa i drobiu. Na przykfad atrament
Videojet V418 jest przeznaczony do $rodowisk o wysokiej wilgotnosci. Firma Videojet
oferuje takze atramenty pigmentowe zapewniajace wysoki kontrast na podfozach

o innym kolorze.

Drukarki atramentowe Videojet oferujg rowniez wyjatkowe rozwigzania, takie jak
technologia Dynamic Calibration™, ktéra automatycznie dostosowuje lepkos¢ atramentu
i zapewnia konsekwentnie wyrazne oznaczenia oraz zmniejsza ilo$¢ odpadow i poprawek
wymaganych z powodu wadliwych oznakowan. Gtowica CleanFlow® zabezpieczona
przed zapchaniem pozwala ograniczy¢ czestotliwos¢ wykonywania czynnosci
konserwacyjnych, przestoje i wydatki.
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Podsumowanie

Zgodnie z przewidywaniami globalne spozycie
produktéw miesnych i drobiarskich ma do
roku 2030 wzrosna¢ o niemal 50%’. Ten wzrost
popytu sprawia, ze sprzedawcy detaliczni
muszg oferowac $wieze produkty miesne

i drobiarskie, co z kolei zmusza producentéw
do wytwarzania miesa i drobiu w taki sposéb,
aby jego swiezos¢ i jakosc zostaty zachowane
na etapie przetwarzania, pakowania

i transportu. Pakowanie prézniowe jest
zdecydowanie skutecznym rozwigzaniem,
pomagajacym wydtuzyc okres przydatnosci do
spozycia produktéw miesnych i drobiarskich.

Rozwigzania znakujace Videojet charakteryzuja
sie elastycznoscia i solidng konstrukgja, jakie sa
wymagane przez producentéw miesa

i drobiu. Dzieki ponad czterdziestoletniemu
doswiadczeniu w branzy oraz optymalnemu
pofaczeniu technologii, wiedzy fachowej

i mozliwosci serwisu firma Videojet jest
najlepszym partnerem w dziedzinie
znakowania opakowan.

!,The Future of Global Meat Demand - Implications for the Grain Market’, Mitsui
Global Strategic Studies, wrzesier 2016 r
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